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DESARROLLO ACTIVIDAD 4
oo Competencias

Estimados aprendices, Ficha 2734029
£ Acceso a portafolio de

evidencias aprendices Les informo que acarde con sl cronograma de actividades el Dominga 16 Abril finalizamos la cuarta unidad de farmacien, la cual espero
haya sido muy productiva. A pantir de la terminacidn de la misma se procederd a publicar &l cuadro de honor, en el que se :l
Ios aprendices que hasta Ia fecha han participado y aprobada el curso

o Gamificacian

el 6t Callitenmmmas Log imvito a revisar el botén de "Calificaciones”, las cuales se definen en: A (Aprobade) o D (No aprobade), quienes tengan actiidades

en "D, es necesario que les realicen las comecciones pertinentes y repitan sus evidencias, hasta cumplir con lo requerido, aprobar,

& Administrar Grupos (ncluyendo las evaluaciones y actividades interactivas, para lo cual tienen varios intento (RAP): “Manejar las practicas higignicas del
recurso humano ¥ los Puntos Criticos de Control (PCC) de acuerdo al plan HACCP.. ", en la cual deben realizar las siguientes
& Grupo actividades

4: Evi ia 1 (De Cor RAP4_EVD1
Cuestionario: Desarrolla de preguntas sobre "Practicas higiénicas del recurso humano ¥ los Puntos Criticos de Contral (PCC) de
acuerdo al plan HACCP"

& Proyectos

= Rubricas

Actividad 4: Evidencia 2 (De Producto) RAP4_EV02
R Blogs Actividad Practica de Observacidn

Asunto: Cuarta Sesion en Linea

CUARTA SESION EN LiNEA
Apreciados aprendices, 2734029 Aprendiz
Con el fin de dar las indicaciones de las actividades a realizar durante nuestro curso wirtual, el dia de 11 de Abril a las 7 pm
realizaramos |a cuana sesidn en linea. Alll se revizard el material de formacidn de la cuarta actividad y ee dardn indicaciones sobre las
evidencias que deben realizar, relacionadas con la cuarta y dltima actividad

Link cuarta sesidn sincrénica:
Enlace para unirse a la reunion
meet.google. com/ppa-zaot-pit
Esta conferencia quedara grabada con el asunto:
Grabacién Cuarta sesién en linea Esta grabacitn la encontrarés por la siguiente ruta
Contenido del Curso / PROYECTO / Sesiones en Linea / Cuarta Conferencia Weh.

Estaré atenta a resalvar sus inquietudes

Cordial saluda,

e 0 Me gusta (=} Comentario(s)
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DIANA PATRICIAAYILA SAENZ
Fecha de Inicio: 10 e &bl del 2023 - Fecha Fin: 16 de Abril del 2023

Asunto: Cuarta Sesidn en Linea

CUARTA SESION EN LINEA Aprendiz
Apreciados aprendices, 2734030

Con el fin de dar lag indicaciones de las actividades a realizar durante nuestro curso virtual, el dia de 11 de Abril a las 7 pm
realizaremos la cuarta sesidn en linea. Allf se revisard el material de formacidn de la cuarta actividad y se dardn indicaciones sobre las
evidencias gue deben realizar, relacionadas con la cuarta y dltima actividad

Link cuarta sesién sincrénica:
Enlace para unirge a la reunidn
meet google. com/ppa-zant-pit
Esta conferencia quedara grabada con el asunta
Grabacion Cuarta sesidn en linea Esta grabacion |a encontrards por 3 siguiente rta;
Contenido del Curso / PROYECTO / Sesiones en Linea / Cuarta Conferencia Weh.

Estaré atenta a resalver sus inquietudes

Cardial saludo,

Diana Avila Saenz - Instructora \firtual
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Tercera Sesion en linea 3 de Abril de 2023 Manipulacién de alimentos ficha 2734029, 2734030
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™ Grabacion Tercera Sesién en Linea 03-04-2023.mky Abrir con ¥

Alguien quiers urirsc o cste lamada




Abrir con ¥

Fecha de vigencia:
2013-1009

[3.1 Actividades de reflexién inicial
Antes de hacer lectura de los materiales dispuestos en la actividad de aprendizaje 3, realice

la siguiente reflexion, compdartala con sus compafnieros en el foro de dudas e inquietudes.

. ¢ Cudles son los requerimientos que se necesitan para la ubicacion de un planta
de proceso o local comercial donde se transformen alimentos?

+  ¢Una adecuada limpieza y desinfeccion del lugar donde se procesan los alimentos
permiten la no contaminacion?

Comparta su andlisis en el foro de dudas e inquietudes y aprenda de los saberes de sus
companeros

Nota: esta actividad tiene como finalidad encaminario y motivario en el desarrolio de los
temas de esta guia de aprendizaje, por tal motivo no es calificable.
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Actividad
Interactiva
“La mpieza se puede realizar usando
métodos fisicos combinados o separados;
por gjemplo, S se quiere retirar la grasa
mmMuddammhmdoemnooln
diferentes clases de palas.

El lavado se puede efectuar con medios
quimicos como detergentes o acidos en
combinacin con agua, se debe seleccionar
la temperatura de acuerdo al detergente
y & la superficie de trabx
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